VEN DIOEN

RESTAURANT

ELOETELEK:
80g Tartar biftek 236,10 10,50
100g Roston siilt libamaj A1 11,20

80g Hortobdgyi husos palacsinta 1,37 7,90

LEVESEK:

0,251 Tyukhusleves gazdagon 41,3 3,80
0,25[ Bableves 41,513 4,60
0,3l Halaszlé »4 7,50
KESZETELEK:

150g Pacalporkolt A1 8,50
KONYHANK KULONLEGESSEGEI:

150g , Hét vezér"” tokany, csusza A1,7 11,80
150g , Erdélyi fatanyéros” a1 10,80
150g Ordongés falat 41,37 11,80
200g Vezekényi sertésszelet A1 10,20
500g ,Kiraly tal”2 személyre 11,3710 27,00

(toltott pulyka, rantott csirkemaj,
sertéskaraj és marharostélyos csirkemadjas
szosszal, rizs, amerikai burgonya,
zoldségkoret)

51,00
(siilt sertéstarja, rantott sertéskaraj, toltott

1100g ,,Diofa tal” 4 személyre 11,3710

csirkemell, rizs,siiltburgonya,zoldségkoret)

100g Salatabomba 24,7 9,90
(lazaccal vagy grillezett csirkemellel)
HALETELEK:
250g Pisztrang molnar médra 41,4 12,50
10 g tobbletsuly (pisztrang) 0,50
150g Roston vagy vajon siilt lazac 24,7 12,50

ETELEK BAROMFIBOL:

150g Toltott pulykamell 41,37 9,30
150g Csirkemell mozzarellaval lesiitve 21,7 9,30
150g Pulykamell ,, Tavaszi” médra 1,7 9,30
150g Csirkemell ,,Gazdasszony” maodra 21,7 9,30
250g Csirke steak sajtmartassal 21,7 10,70
150g Rantott csirkemaj 21,37 9,30
150g Libamaj siilthagymaval A1 15,90
150g Rantott libamaj 11,37 15,90
300g Vasalt csirke A0 10,80
150g Csipos csirkeszoté A10 9,30
ETELEK SERTESHUSBOL:

1509 Feketehegyi szelet 41,7 9,50
200g Sziizpecsenye sajtmartassal 41,7 10,80
200g Siilt tarja erdei gombaval 41,37 10,80

150g Toltott sertéskaraj ,,J6 asszony modra” 9,50

A13,7
ETELEK BORJUHUSBOL:

200g Rantott borjuszelet 41,37 12,20
200g Borjupaprikas 21,7 12,20
ETELEK MARHAHUSBOL:

150g Rostélyos baromfimadjjal 1,10 12,20
150g Bécsi rostélyos 1,10 12,20
2509 Pfeffersteak A10 25,20
250g Steak ,, Toscana” A10 25,20
2509 Steak erdei gombaval 1,7 25,20

A husok sulya nyers allapotban értendd!

Az egyes ételekben eléforduld esetleges allergének az ételek utan vannak feltiintetve. (Felsorolds a mellékletben.)
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HUSMENTES ETELEK: SALATAK:
150g Rantott sajt 21,37 7,90 200g Gcfrog s"alata /17 5,50
50g Friss zold salata 2,10
150g Rantott gomba 41,3,7 7,90 1009 Képosztasaldta 2,10
100g Paradicsom saldata 2,10
GYERMEKETELEK KORETTEL: 100g Uborkasaldta 210
150g Kukorica 2,50
(rizs, krokett, hasabburgonya, fétt krumpli) 200g Vegyes saldta , Di6fds” 13 2.80
75g Rantott sajt, tartarmartads A13,7 8,50 1509 Hdzi savanyiisdg A10 2,50
75g Rantott csirkemell vagy sertéskaraj 21,37 8,50
759 Pulykaszoté v. toltétt pulykamell A137 8,50 MARTASOK ES DRESSZINGEK:
30g Tartarmartas A3,7,10 1,00
TESZTAETELEK: 30g Ketchup 1.00
S . 30g Fokhagymas dresszing A1,3,7 1,00
300g Penne gombas csirkehiissal A1,3,7 10,50 30g Pikans dresszing 47,10 1,00
300g Spendtos galuska sajtmartdssalA137 8,90 100g Sajtmdrtds 437,10 2,10
100g Gombamartas A3,7,10 2,10
KORETEK:
200g Burgonya krokett vagy félholdak 2,10 BEFOTTEK:
200g Siiltburgonya 2,10 120g Oszibarack befétt 2,60
200g Hasabburgonya 2,10
200g Féttburgonya A7 2,70 DESSZERTEK:
80g Somléi galuska 41,387 4,40
200g Padrolt ri 2,10 .

g rarott rezs 70g Palacsinta (dzsem vagy nutella) 713738 4,40
200g Csusza A1,3 2,10 120g Fagyiskehely tejszinhabbal A7 4,40
200g Pdrolt angol zoldség A7 3,50 1209 Gesztenyepiiré tejszinhabbal A7 4,40
200g Batdata-édes burgonya A7 3,50 120g Forré Csék (vanilias fagylalt, A37 5,40

30g Szelet kenyér A1 0,30 forré malna, tejszinhab)
Ha ndlunk szeretné elfogyasztani sajat tortdjat, siiteményét szivesen felszolgdljuk. A felszolgadlds dija 1,50 € személyenként.
— L% dvigyal leddnunte.,
U,;%} \ Ha kérdései vannak az ételekkel kapcsolatban, kérdezze pincéreinket!
'3 - T Kinalt ételeinkbdl féladagot nem készitiink! Megértésiiket k6szénjlik.

[ e MEL‘E.ISO‘J&"ZEH‘I % Fészakdcsaink szivesen elkészitenek mds ételeket is

[ Ma‘UUSfﬂld ' az On elképzelése és a konyhdnk lehetéségei szerint.

" . 6@ .Jot enni és fézni egyarant idéigényes dolog,

‘-.\ﬁ;}{ ezért van, hogy néha varni kell egy fogasra.”
e 6);@ S /Brillat - Javarin/
“'--.._,_fGE-\I'rCRDAL'-‘"_"__,_..--"f
I Ha netdn valami nem tetszett, mondjdk meg nekiink,

VEN DIOFH h

ha viszont elégedettek voltak, mondjdk el mdsoknak is.
/Janus Paterok/
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