- WEN DIOFA

RESTAURANT

HIDEG ELOETELEK: ETELEK BAROMFIBOL:
80g Tartar biftek 236,10 9,90 150g Toltott pulykamell 41,37 7,50
80g Sonkas tekercs A7 4,90 1509 ,Kajszi"” csirkemell Al7 7,50
150g Csirkemell mozzarellaval lesiitve 41,7 7,50
LEVESEK: 150g Pulykamell ,Tavaszi” modra 41,7 7,50
0,25 Tyikhusleves gazdagon 413 3,20 150g Csirkemell ,,Gazdasszony” médra »1,7 7,50
0,251 Bableves 41513 3,20 250g Csirke steak sajtmartassal 21,7 8,90
0,251 Krénjlev'esek kinalat szerint A1,7 3,20 150g Réntott csirkemdj 41,37 7,50
0.3! Halaszlé as 520 150g Libamdj siilthagymadval A1 13,90
MELEG ELOETELEK: 150g Rantott libamdj 21,37 13,90
100g Roston siilt libamaj A1 9,90 300g Vasalt csirke 410 8,90
80g Hortobdgyi hiisos palacsinta 41,37 6,90 1509 Csipds csirkeszoté 4o 7,50
KESZETELEK: ETELEK SERTESHUSBOL:
150g Pacalporkolt A1 6,90 150g Feketehegyi szelet 41,7 7,50
) oL ; 200g Sziizpecsenye sajtmartassal A1,7 8,90
KONYHANK KULONLEGESSEGEL: 200g Siilt tarja erdei gombaval 41,37 8,90
1509 ,Hét vezér" tokany A1,7 8,50 " !
150g ., Erdélyi fatdnyéros” a1 8,50 1509 Toltétt sertéskaraj ,,J6 asszony médra” 7,50
150g Ordongés falat 41,37 8,90 AL37
200g Vezekényi sertésszelet A1 7,50
500g . Kiraly tal”2 személyre 11,3710 22,00 ETELEK BORJUHUSBOL:
(taltfjtt p ul.y ,ka, rantott cslirkeméj:, . 200g Rantott borjuszelet 41,37 10,50
sertéskaraj és marharostélyos csirkemajas
szosszal, rizs, amerikai burgonya, 200g Borjupaprikas 41,7 10,50
zoldségkoret)
1100g , Didfa tdl” 4 személyre 41,37,10 42,00 ETELEK MARHAHUSBOL:
(siilt sertéstarja, rantott sertéskaraj, toltott 150g Rostélyos baromfimadjjal A1,10 8,90
csirkemell, rizs,siiltburgonya,zéldségkoret) 4 50g , Stroganoff" rostélyos 41,710 9,90
120g Salatabomba A4’7, . 8,50 150g Bécsi rostélyos 1,10 8,90
(lazaccal vagy grillezett csirkemellel)
2509 Pfeffersteak a10 20,90
I2-IALI::T1:-'LEK:’ o 250g Steak ,Toscana” A10 20,90
200 Sl roston citromos mirtdssal s+ 9,90 2509 Steak erdei gombaval 17 200
150g Roston vagy vajon siilt lazac 147 9,90 200g Rostélyos pikans martassal  A1,10 9,90

A husok sulya nyers allapotban értendd!

Az egyes ételekben elbforduld esetleges allergének az ételek utdn vannak feltiintetve. (Felsorolds a mellékletben.)
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HUSMENTES ETELEK: SALATAK:
150g Rantott sajt A1,3,7 6,90 1509 G‘ng s"alata {7 3,90
50g Friss zold salata 1,90
150g Rantott gomba 41,37 6,90 7009 Kdposztasaldta 1,90
100g Paradicsom saldta 1,90
GYERMEKETELEK KORETTEL: 100g Uborkasalata 1,90
75q Rdntott sait. tartdrmdrtd 6.90 150g Kukorica 2,40
g ‘fn ° sa{ - tartarmar aSA7’,3'7 . ! 150g Vegyes saldta , Diofas” A13 2,40
75g Rantott csirkemell vagy sertéskaraj A137 6,90 4 50g Hazi savanyisdg A10 2.40
75g Pulykaszoté v. toltott pulykamell A137 6,90
MARTASOK ES DRESSZINGEK:
TE,SZTA E'TEL EK: 30g Tartarmartas A3,7,10 0,80
300g Penne gombas csirkehussal A1,3,7 8,50 ;zg felt:;,hup s d . gzg
. L g Fokhagymas dresszing A1,37 ,
300g S, t lusk t t la137 7,50 L .
3009 Tpe:r.o o:l g4 '.ls 'a id ma;. assd ; / 30g Pikans dresszing A7,10 0,80
g Tagliatelle tejszines paradicsomos lazacca 100g Sajtmdrtds 437,10 1.90
AL347 10,90 100g Gombamartas A3,7,10 1,90
KORETEK: BEFGTTEK:
200g Burgonya krokett vagy félholdak 1,90 4 20g Oszibarack befétt 2.40
200g Siiltburgonya 1,90
200g Hasdabburgonya 1,90 DESSZERTEK:
200g Féttburgonya A7 1,90 80g Somléi galuska A1,387 3,60
200g Pérolt rizs 1,90 70g Palac_s;'(n;,a l(dzse.m,vzg_z :ultella) A1378 3,60
200g Csusza A13 1.90 120g Fagyiskehe y t,ejsz.m, abbal A7 3,60
2000 Pérot R 270 120g Gesztenyepiiré tejszinhabbal A7 3,60
g Parolt ang o, zoldseg A7 ! 120g Forré Csok (vanilias fagylalt, 37 4,60
30g Szelet kenyér A1 0,30 forré malna, tejszinhab)
Ha ndlunk szeretné elfogyasztani sajat tortdjat, stiteményét szivesen felszolgaljuk.
A felszolgalas dija 1,50 € személyenként.
.sooﬁ\“y Pro,, L% dvigyat Fidruude/
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,5'% o ‘ ' ’6, Ha kérdései vannak az ételekkel kapcsolatban, kérdezze pincéreinket!
Kinalt ételeinkbdl féladagot nem készitiink! Megértéstliket k6szonjlik.
Fészakdcsaink szivesen elkészitenek mads ételeket is
Z — o az On elképzelése és a konyhdnk lehetéségei szerint.
> N
= \ 2] ,Jot enni és fézni egyarant idéigényes dolog,
@] g ezert van, hogy néha varni kell egy fogasra.”
O% Vv, /Brillat - Javarin/
4 ISKO - ("ts Ha netdn valami nem tetszett, mondjak meg nekiink,

ha viszont elégedettek voltak, mondjdk el mdsoknak is.
/Janus Paterok/




