VEN DIOFN j
RESTAURANT
| PENJZION
& SN %
%

Sk ¥ %*;\” »7/\‘\‘/-(\\\ Jr ¥k o
N .3 = ~ R [ S
B o LA SR
) @\ o Sar < (et
STUDENE PREDJEDLA JEDLA Z HYDINY
80g l'atérsky biftek 436,10 9.90 150g Plnené morcacie prsia A1,3,7 8,20
80g Sunkova rolka s chrenom A7 5,90 . . . .
150g Kuracie prsia ., Kajszi
POLIEVKY zapecené s marhulou a so syrom A1,7 8,20
0,25l Slepaci vyvar na bohato 21,3 3,60 150g Kuracie medailonky s mozarellou A1,7 8,20
0,25l Fazulova A18,13 4,20 150g Moréacie prsia na ,Jarny” spésob A1,7 8,20
0,250 Kr emova 'POdl a ponuky A1,7 3,60 1509 Kuracie prsia .,Gazdinka” 1,7 8,20
0.3l . Halaszlé" a4 5,50 2509 Kuraci steak so syrovou omackou A1,7 9,50
TEPLE’ PREDJEDLA 1509 Vypréz"am‘i hydinové peé’eﬁ Al1,3,7 8,20
100g Husacia pec"en' na roste A7 9,90 150g Husacia pec'eﬁ s cibulkou A1 14,50
80g Plnené palacinky ,Hortobagy” 4137 6,90 150g Vyprazana husacia peceri A1,37 14,50
, i 300g Zehlené kura A10 9,50
HOTOVE JEDLA ) ) o
150g Drikovy perkelt 41 7.50 150g Pikantné kuracie soté A10 8,20
SPECIALITY NASEJ KUCHYNE JEDLA Z BRAVCOVEHO MASA
1509 . Hét vezér” tokari, halusky A1,7 10,50 1509 Ciernohorsky rezeii 41,7 8,20
1509 ,,l:irdelyz ffztanyelr?s AT 9,50 200g Bravéovd panenka
150g Diabolska pochutka A13,7 9,90 .
200g Bravcové karé ,Vozokany” A1 8,90 so syrovou omdckou A1,7 9,50
500g Kralovskd misa - pre 2 osoby 413710 23,00 200g Bravcova krkovicka
(plnené morcacie prsia, vyprazana s lesnymi hribami 21,37 9,50
hydinova pecen, rostenka a karé 150g Bravcovy rezeri plneny
s hydinovou peceriou, americké zemiaky, , Dobré pani“a137 8,20
ryza + zeleninova obloha)
1100g /:\;ltgsg;(,)Dlofa - pre 4 osoby 44,00 JEDLA Z TELACIEHO MASA
(pecena bravcova krkovicka, vypraZzané 200g Vyprazany telaci rezen 4137 10,90
bravéové karé, plnené kuracie prsia 200g Telaci paprikas A1,7 10,90
ryza, pecené zemiaky, zeleninova obloha)
100g Saldtovd bomba so syrom 9,50 JEDLA Z HOVADZIEHO MASA
(lososom alebo s kuracimi prsiami z grilu) 1509 Rostenka s hydinovou peceriou A1,10 9,90
A47 sy
150g Svieckova , Stroganoff” A1,7,10 9,90
JEDLA Z RYB 150g Viedenska rostenka A1,10 9,90
200g Pstruh na mlyndrsky spésob A1,4 9,50 2509 Pfeffersteak 41710 22,90
200g Zubdé na roste s citrénovou omdackou 10,50 2509 Steak ,Toscana” A1o 22,90
Al4 2509 Steak s lesnymi hribami A1,7 22,90
150g Losos na roste alebo na masle 447 10,50 200g Rostenka v pikantnej omdcke A 10,90
Hmotnost mdsa je uvedend v surovom stave! www. Vend lOfa. S k

f Eﬁ Za jedlami st uvedené potenciondlne alergény, ktoré sa mézu vyskytovat'v danych jedlach. / vid. priloha/ é !
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BEZMASITE JEDLA
150g Vyprazany syr A137 7,20 SALATY
150g Vyprézané sampiriény A13,7 7,20 200g Grécky salat A7 5,50
50g Salat zeleny 2,10
JEDLA PRE DETI s prilohou podla vyberu 1009 Kapustovy saldt 210
75g Vyprazany syr, tatdrska omacka 4137 7,50 100g Paradajkovy salat 2,10
g vyprazany syh tararsxe AV7 43T 100g Uhorkovy saldt 2,10
75g Vyprazané kuracie prsia al. bravcovy rezen 150g Lahédkova kukurica 250
A137 7,50 2009 Miesany salat , Diéfds" A13 2,80
75g Morcacie soté al. plnené mor¢. prsia 7,50 1509 Domadce - kyslé A10 2,50
A1,37
OMACKY A DRESSINGY:
CESTOVINY 30g Tatarska omacka A37,10 0,80
300g Penne s kuracim médsom A1,3,7,10 8,90 30g Kecup 0,80
300g Spendtové halusky so syrovou omdckou 30g Cesnakovy dressing A137 0,80
A137 850 30g Pikantny dressing A7,10 0,80
300g Tagliatelle s lososom a smotanovo- 100g Sy ::ova ?mac'kva A3710 1,90
] . 100g Hribova omacka 437,10 1,90
paradajkovou omackou A1,3,7,10 11,50
200g Zemiakové krokety al. mesiaciky 1,90 g Broskyriovy kompd !
200g Opekané zemiaky 1,90
200g Hranolky 1,90 DEZERTY . .
200g Varené zemiaky 47 1,90 80g Somloi halusky 41,387 3,80
200g Dusend ryza 1.90 70g Palacinky (dZem al. nutela) 213738 3,80
200g Halusky 413 1790 1209 Zmrzlinovy pohdr so slahackou A7 3,80
200g Dusend anglickd zelenina 7 2,90 120g Gastanové pyré so slahackou A7 3,80
200g Bataty-sladké zemiaky A7 2,90 120g Hordici bozk (vanilkova zmrzlina, 4,60
30g Chlieb A1 0,30 teplé maliny, slahacka) 3,7

Ak madte otdazky ohladom jeddl, spytajte sa nasich casnikov! Radi Vam pomézu.
Je moznost si doniest' k ndm aj Vasu vlastna tortu za servisny poplatok 1,50€ za osobu!
oo‘a\ﬂ)' Pr (o) Polovicné porcie nepoddvame. Dakujeme za pochopenie!
0% 1 ) ¢ Nasi séfkuchdri Vam na poZiadanie a podla moznosti nasej kuchyne pripravia aj iné jed|a.
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.Dobre sa najest’ a navarit’ je éasovo ndrocna vec, preto sa stdva,
Gb\' Ze niekedy treba trochu dlhsie cakat na jedlo.” ( Brillat - Javarin)

Ak ste boli spokojni, povedzte to aj inym, ak nie, povedzte to nam.
f gi /Janus Paterok/ é 3




